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SUCUKLU PATATES

5 - 6 Adet orta boy patates
1 Klg¢uk kangal sucuk

1 Adet iri kuru sogan

3 Dis sarimsak

2 Adet iri domates

2 Adet sivri biber

6 Corba kasi§ aycicek yagi
1 Tatl kasigi tuz

# Iri kuru sogan ince yemeklik dogranir, tencereye aktarilir, izerine tuz ve aygigek yagi konur.

# Orta ateste sogan seffaflasip kiicllene kadar kavrulur. Uzerine ince kiyilmig sarimsak ve kiigtk dogranmig
sivri biber eklenir.

# Sivri biber sararana kadar kavrulur, ince dogranmig sucuk katilir. Sucuk kizarana kadar pisgirilir.

# Uzerine rende domates eklenir, tencerenin kapagi kapali olarak, orta ateste 5 dakika kadar pigirilir.

# En son kusbasg blyUkligunde dogranmis patates katilir, karistirilir. Domatesin icerdigi su durumuna gére
sicak su eklenir.

# Sucuklu patates 6nce hizli ateste 10 dakika, sonra kisik ateste 20 dakika olmak izere 30 dakika pigirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Sucuklu patatesin orijinal tarifinde, domates yerine domates salgasi kullanilir.
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