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ZEYTINYAGLI BORULCELI PILAV

1,5 Su bardag piring
250 gr. bortlce

1 Adet kiicUk kuru sogan
2 Dis sarimsak

5 Corba kasigi zeytinyagi
1 Tath kasigi tuz

2,5 - 3 Su bardagi su

# BorUlceler ayiklanir, yikanir, 1,5 - 2 parmak eninde dogranir, bir tencereye aktarilir, Gzerini értecek kadar su
konur. Orta ateste, kapakli olarak borllceler yumusayana kadar haglanir.

# Daha sonra haglanmig bérUlceler stizgece ¢ikartilir, suyu pilavda kullanilmak tzere ayrilir.

# Tencereye zeytinyadi ve ¢ok ince kiyilmis kuru sogan konur, orta ateste sogan adeta kuru bir hal alana kadar
yakmadan kavrulur.

# Uzerine suda bekletiimeden bol suda yikanmig piring ve ince kiyilmig sarimsak eklenir. Butiin malzemeler
yaklasik 5 dakika kavrulur.

# Uzerine suyu stizilmUs bérulceler atilir, birkag dakika daha kavrulur.

# Daha sonra tuz ve 2,5 - 3 su bardagi borulcenin haglama suyu katilir. (Haglama suyu az gelirse su ile
tamamlanir.) B

# Pilav orta - kisik ates arasi 20 dakika pisirilir. Uzerine kagit havlu kapatilir. Bir saat dinlendirilir.

# Ik ya da soguk olarak sofraya getirilir.

Not: Zeytinyagl borlceli pilav, bir gece buzdolabinda bekletilirse daha lezzetli olur.
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