Yarim paket margarin (125 gr.)

1 Cay bardagi aycicek yagi

1 Cay bardag st

1 Adet yumurta

1 Adet yumurta sarisi

2 Cay bardagi pudra sekeri

1 Paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu (5 gr.)
Alabildigi kadar un

Yanm cay kasigi tuz

Ici Icin;

25 Adet hurma

Yarim su bardag iri dovilmis ceviz
Uzeri Igin;

1 Adet yumurta beyazi

1,5 Cay bardagi hindistancevizi

# Yogurma kabina oda isisinda yumusamis margarin, aygicek yagi, sut, 1 adet yumurta, 1 adet yumurtanin
sarisi ve pudra sekeri konur, mikserle ya da el ¢irpicisiyla plriizstiz bir kivam alana kadar ¢irpilir.

# Uzerine, vanilya, kabartma tozu, tuz ve yumusaga yakin bir kivam alana kadar elenmis un eklenir, yogrulur.
# Hamur, Gzeri kapall olarak 15 dakika dinlenmeye birakilir. Bu arada kurabiyenin igi hazirlanir, hurmalar
yikanir, suyu siiztldUkten sonra gekirdekleri ¢ikarilir, ince ince kiyilir. Uzerine iri dévilmUs ceviz eklenir
karigtirilir.

# Dinlenen hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alinir, tezgahin lizerinde parmak uglariyla cay tabagindan
kiguk acilir. Ortasina hazirlanan hurmali igten yeteri kadar konur, rulo yaparak sarilir, silindirin bagi ve sonu
bastirilarak dizeltilir.

# Hazirlanan sarma énce yumurta akina batirilir, sonra hindistancevizine bulanir, bu sekilde yaklasik 40 - 45
adet kurabiye hazirlanir. )

# Yaglanmisg finin tepsisine kurabiyeler az araliklarla dizilir. Onceden bir hayli kizdiriimig 200 derece firinda agik
pembe renkte pisirilir.

Not: Hamur yapisi geregi agilirken ¢atlayabilir.
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