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YOGURT CORBASI

3 Su bardagi yogurt

1 Adet yumurta

1 Cay bardagi un

7 Su bardagi su

1 Adet et suyu tableti

2 Tath kagigi tuz

Uzeri Igin;

4 Corba kasigi aycicek yagi

Yarim ¢orba kasigi kirmizi pul biber

# Aliminyum olmayan bir tencerenin iginde yogurt, yumurta, un, tuz, bir ¢irpici yardimiyla iyice girpilir.

# Uzerine 6nceden dlctlmis kaynar su yavas yavas eklenir ayni zamanda da karigtirilir. gorba ocaga konmadan
Once pulrlizstz bir hal almasi i¢in bir slire daha ¢irpici ile ¢irpilir.

# Corba orta atesli ocada yerlestirilir, karigtirarak dibi tutmadan pisirilir. Kaynama noktasina gelince, elde
ufalanmis et suyu tableti eklenir.

# Ocak kisik ayara getirilir, 5 dakika daha kaynatilir, ocaktan alinir, sicak olarak servis kaselerine konur, Gizerine
kizdinimig biberli yag gezdirilerek servis yapilir.

Not: Bu ¢orbanin yapiminda stizme yogurt kullanilacaksa, tuz miktarinin biraz arttirmakta yarar vardir.
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