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VISNE SURUBU

2 Su bardagi ayiklanmis visne
2 Su bardagi toz seker
1 Tath kasigi limon suyu

# Vignelerin saplari ayiklanir, yikanir. Yikama suyu iyice suzildikten sonra saplarin ¢iktigi delik bdlgeden
cekirdekleri cikartilir.

# Cekideksiz vigneler ovularak siizgeg ya da tllbentten gegirilir.

# Visne suyu kavanoza konur, Uzerine seker eklenir en son limon suyu konur, kapagi kapatilir.

# Sekerin erimesi vakit alacagi i¢in, 5 - 6 gun sureyle her giin kapak aglilip, karistirilip, kapagi tekrar kapatilir.
# Seker, visne tam olarak 6ézlesince, agzi dar siselere doldurulur, kapadi sikica kapatilir, tercinen buzdolabinin
kapisi gibi serin yerlerde saklanr.

# Ikram edilecedi zaman hazirlanan vigsne konsantresinden bardaklara 2 -3 kagsik konur, Uzeri soguk su ile
tamamlanip, kangtirilir, ikram edilir.

Not: Bir kag ¢esit visne surubu yapma teknigi vardir. Yukaridaki tarif kaynatmadan hazirlanmigtir, ¢iinkl
kaynatilarak yapilan visne surubu tekniginde visnenin tadinda ve kivaminda degisiklikler olabilir
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