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HAVUCLU PASTA

4 Adet yumurta

1,5 Su bardag toz seker

2 Su bardagdi ince havug rendesi
2 Su bardagi un

1 Kahve fincani aygicek yagi
Yarim su bardagi dévilmus ceviz
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

Kremasi Igin;

2 Su bardagi sit

1 Corba kasigi bugday nisastasi
1 Corba kasigi un

Yarim su bardagi toz seker

1 Paket vanilya

Yarim paket toz krem santi
Yarim su bardag haglanmis havug rendesi.

# Once pastalarin keki hazirlanir. Kek i¢in havuglar rendelenir. Krema igin az haglanmig havuglar rendelenir.

# Gukur bir kaba yumurtalar kirilir, Gizerine toz geker eklenir ve mikserle 8 - 10 dakika karigtirilir.

# Uzerine 2 su bardag ¢ig havug rendesi, un, aygicek yagi, dévilmus ceviz, kabartma tozu, vanilya eklenir.
Butlin malzemeler, harca homojen dagilacak sekilde karigtirilir. .

# Ortasl delik olmayan yuvarlak bir kek kalibi yadlanir, hazirlanan malzeme kaliba d6kilir. Onceden hafif
isitilmig 170 derece firinda 55 dakika pisirilir.

# Kek piserken krema hazirlanir. Tencereye soguk sut toz seker, un, nisasta konur, kanstirilir. Orta ategli ocakta
sUrekli karigtirlarak pisirilir.

# Krema, muhallebi kivamina gelince ocaktan alinir, iizerine haglanmis havug rendesi ve vanilya eklenir. Ara sira
karistirilarak sogutulur.

# Tam olarak soJuyunca, toz krem santi havuglu kremanin Gzerine dékulir, mikserle 2 - 3 dakika ¢irpilir.

# Kek frindan ¢ikip biraz dinlendikten sonra, enine 3 ecit par¢aya kesilir. Her kat 6nce biraz sekerli su ile islatilir,
sonra krema ile kaplanir.

# Ust Uste butln katlar ayni sekilde hazirlandiktan sonra, kalan krema pastanin Uzerine ve yanlarina surGldr.

# Pastanin Gzeri recel suyu damlatilarak sislenir.

# Buzdolabinda bir gece dinlendirilir, dilimleyerek servis yapilir.

Not: Krem santi mevcut degilse, krema daha sogumadan, 1 ¢orba kasidi dolusu margarin konup, mikserle
ikken ¢irpilabilir.
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