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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TON BALIKLI KANEPE

160 Gr. lik ton balidi konservesi

Kibrit kutusu blyUkliginde kesilmis 8 ekmek dilimi
1 Adet kuru sogan

2 Marul yaprag

1 Adet kiicik domates

1 Tath kasigr kirmizi pul biber

# Normal ekmekler kibrit kutusu seklinde 1 cm. kaliniginda kare kare kesilir.

# Yikanmig marullar, ekmek dilimleri biytkliginde kesilir, ekmek dilimlerinin (zerine konur.
# Sogan halka seklinde dogranir. Buyik ¢apli halkalar marullarin Gzerine yerlestirilir.

# Sogan halkasinin ortasina konserve baligin sekizde biri konur.

# Baligin Uzerine de kirmizi pul biber serpilir.

# Kanepeler diiz bir servis tabagina dizilir.

# Tabagin aralari sogan halkasi ve domates dilimleri ile stslenir.

Not: Kanepe yapiminda konserve baligin sade olani tercih edilmelidir.
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