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HASHASLI COREK

1 Kibrit kutusu blytkliginde yas maya
1 Adet yumurta

5,5 Su bardagi un

2 Kahve fincani yogurt

2,5 Gay bardagi ik st

2 Adet kesme seker

1 Tatl kasigi tuz

16 Tath kasigi hashas ezmesi

3/4 Su bardag ay cicek yagi

1 Gay bardag ilik su

# Yogurma kabina ilik su alinir, izerine ufalanmig yas maya ve kesme sekerler konur, sekerler eriyene kadar
parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine yumurtanin beyazi, yogurt, 1lik siit ve yavas yavas un eklenerek yogrulur, hamur iyice dzlegince
yogurma kabinin adzi islak bir bezle kapatilarak 1 saat dinlendirilir.

# Bu arada hashas ezmesi ve siviyag bir kapta karigtirilir.

# Zaman dolunca hamur 16 esit parcaya bolinir ve her parga bir yemek tabagi buyukliginde agilir.

# Fircayla, hashasl yag acilan yufkaya sirGlUp rulo yapilir ve bir ucunu tutarak diger ucu etrafina sarilarak sekil
verilir.

# TUm parcalar bu sekilde hazirlandiktan sonra, yaglanmis tepsiye dizilir, Gzerine ayrilan yumurta sarisi strUlur.
1 saat daha tepside dinlendirilir.

# 175 derece firnda 35 dakika pigirilir.

Not: Daha tatl bir ¢érek isteniyorsa kesme seker sayisi 6 adete kadar ¢ikartilabilir.
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