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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ZEYTINYAGLI ARAKA

Yarim kg araka bezelye

1 adet iri kuru sogan

3 adet sivri biber

3 adet domates

1 tath kasigi tuz

Yarim tath kasigi toz seker
1 cay bardagi zeytinyag!
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# Bezelyeler taze fasulye gibi ayiklanir.

# Sogan ince ince Kiyilir. Biberler biraz iri dogranir. Domatesler kiip kip dilimlenir.

# Hazirlanan araka, biber ve sodan tencereye birakilir. Uzerine tuz ve seker eklenir, ovulur.
# En Uste domatesler yayilir, karstiriilmaz. Son olarak zeytinyagin 4/3'0 gezdirilir.

# Tencere hizli atese konur. Kaynama nokatsina gelince ocak kisilir, 40 dakika pigirilir.

# Arakanin tencerede kendi halinde sogumasi beklenir.

# Servise sunmadan 6nce kalan zeytinyag gezdirilir, karigtirilir.

Not: Bezelyenin tam tanelenmemis taze haline araka denir.
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