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MAYDANOZLU KOY BOREGI

2 adet kdy yufkasi

Iciigin:

Yarim demet maydanoz
Yarim kalip beyaz peynir
Uzeri igin:

1 adet yumurta

1 su bardag st

Ceyrek su bardagi siviyag

# Once i¢ hazirlanir; maydanozlar ¢ok ince kiyilir, peynir ezilir ve karistirilir.

# Koy yufkalari sigara béregi yapar gibi 8'er adet liggen parcaya kesilir.

# Hazirlanan i¢, yufkalarin genis kenarlarina paylastirilir. Sagdan ve soldan katlanir ve rulo yapilir.
# Borekler yaglanmis firin kabina siki siki dizilir.

# Sut, yumurta ve siviyag cirpilir, béreklerin Gizerine gezdirilir.

# 170 derece firinda bdrekler kizarana kadar pisirilir.

# Sicak olarak ikram edilir.

Not: K8y yufkasi kalin oldugu icin bu tarifte kullaniimasi tavsiye edilir.
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