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ETLI SEBZE CORBASI

200 gr dana biftek

1 adet orta boy kereviz
1 adet patates

1 adet ince pirasa

10 adet i1spanak

1 corba kasigi tereyagi
1 cay kasigi kimyon

2 cay kasigi tuz

9 su bardagi su

# Kereviz, patates soyulur, iri dogranir. lyi yikanmig ispanaklarin suyu siiz(illr, bir kag pargaya balindr.
# DUdUKIU tencereye tereyadi atilir, orta ateste eriyince hazirlanan sebzeler tizerine katilir, bir kag dakika
kavrulur.

# Etilave edilir, rengi degisene kadar gevrilir.

# Uzerine sicak su katilir. DUdUKIUN0N kapagr kapatilir. Yaklasik 20 dakika pigirilir.

# Sonra tencerenin icinden etler alinir, kiiglk parcalara ayrilir.

# Tencerede kalan sebzeler blenderden gegirilir.

# Corba tekrar atese yerlestirilir. Tuz, kimyon ve et ilave edilir.

# Bir tasim pisirilir. Ates kisilir 5 dakika daha kaynatilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Bu ¢orba kis sebzeleriyle hazirlanmigtir. Ayni miktar kullanilarak yaz sebzeleriyle de pisirilebilir.
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