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BALLI PIRINGLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag bal

1 cay bardag piring

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi hindistancevizi
1,5 cay bardagi aycicek yagi
1 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket kabatma tozu

2,5 su bardagi un

# Ik islem olarak piring yikanir. Uzerine 3 cay bardagi su eklenir. Kisik ateste suyu tamamen ¢ekene kadar
pigirilir.

# Yumurta ve bal cukur bir kapta rengi acilana kadar girpilir.

# Uzerine aygicek yagi, sut eklenir, kisa sure karistirilir.

# Daha sonra hindistancevizi, haglanmig piring, vanilya, elenmis un ve kabartma tozu katilir.

# Malzeme biraz daha karistirildiktan sonra kuru Gzim eklenir.

# Kek harci yaglanmig kaliba doékdlir. 170 derece az isitilmis firinda yaklasik 1 saat pisirilir.

# Kalipta ilitildiktan sonra servis tabagina ters gevrilir.

Not: Balin icerdigi dodal seker nedeniyle kekin tadi az bulunursa 1 ¢cay bardadi kadar seker de eklenebilir.
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