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BIBERLI MANTAR KAVURMASI

Yarim kg mantar

1 adet kirmizi kdz biberi

2 dis sarimsak

1 corba kasigi tereyagi

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi kekik

2 cay kasig! tuz

Uzeri igin:

Yarim su bardagi rendelenmis taze kasar

# TereyaQi tavaya konur. Eriyince ince kiyilmig kirmizi biber ve sarimsak atilir. Biber gevseyene kadar kavrulur.
# Uzerine arzu edilen bigimde dogranmig mantar atilir. Hizli ateste suyunu birakana kadar pisgirilir.

# Uzerine seker, tuz ve kekik eklenir. 5-6 dakika daha kavrulur.

# Atesten alir almaz rendelenmis kasar serpilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu tarif et yemeklerinin yaninda garnitur olarak da hazirlanabilir.
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