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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SEBZELI KAGIT KEBABI

800 gr kuzu kugbasi

1 adet kuru sogan

1 adet patates

1 adet havug

1 adet domates

1 su bardagi konserve bezelye
3 corba kasigi siviyag

1 tath kasigr kekik

1 tath kasigi tuz

# Sebzelerin kabuklari soyulur, kugbasi blyukliginde dogranir.

# Kanstirma kabina et, sebzeler, siviyag,bezelye tuz ve kekik konur, karigtirilir.

# 6 adet servis tabagi buytkluginde yagh kagit hazirlanir.

# Hazirlanan harg 6 kagida paylastinlir. Sonra kagidin bos kalan kismi tizerine kapatilir ve kagidin kenarlar
bukerek kapatilir.

# Elde edilen paketlerin kenarlarina bigakla kii¢gtk bir kesik atilir.

# Kebap paketleri tepiye konur. Onceden isitilmis 190 derece firinda en az 50 dakika pigirilir.

Not: Kagit kebabina bigakla kesik atimazsa pisme aninda kagit sisip kebap dagilabilir.
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