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KABAKLI MAKARNA

1 paket makarna

1 litre su

3 corba kasig aycicek yag!
1 tatl kagigr tuz

Harci Igin;

3 adet kabak

1 adet kuru sogan

3 adet domates

1 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi aycicek yagi

# Kabaklar, kibrit ¢copu seklide dogranir, sogan yarim daire seklinde kiyilir. Domatesler ufak kip seklinde
dogranir, sarimsak ince kiyilir.

# Tavaya siviyag konur, i1sininca sogan eklenir, sararana kadar kavrulur.

# Uzerine sarimsak ve birkag dakika sonra kabak katilir.

# Kabak yumusamaya baglayinca domates ve tuz eklenir, 10-15 dakika daha pigirilir.

# Diger tarafta tencereye su, tuz ve yag konur, kaynatilir.

# Makarna atilir, kapak yarim olarak kapatilir, kisik ateste ara sira karistirarak suyu tamamen ¢ekene kadar
pigirilir.

# Makarnanin tzerine kabakl harg katilir, karstirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Ozellikle kabadin dogranmasi tavsiye edilir, rendelenirse sulanir.
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