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SOSISLi SANDVIG

1 paket cabuk maya
1,5 tath kasigi toz seker
1 adet yumurta beyazi
Ceyrek paket margarin
1,5 su bardag ik su

1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Ici igin:

8 adet sosis

8 corba kasigi ketcap

1 su bardag taze kagar peyniri rendesi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

# Yogurma kabina su, maya ve seker konur, parmak ucuyla karigtirilir.

# Sonra yumurta beyazi, oda 1sisinda yumugamis margarin ve tuz eklenir, biraz daha karistirilir.
# Uzerine ele yapismayan, orta sertlikte bir kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Gzeri kapatilir, ik ortamda 1 saat bekletilir.

# Sure sonunda hamur 8 esit parcaya bélintr.Her par¢a sosislerin boyu kadar merdaneyle agilir.
# Hamurun ylzeyine 1 corba kasigi kadar ketcap sirllUr, kasar peyniri serpilir.

# Ortasina ¢ig sosis konur ve rulo yapillir. (Sosislerin ucu agik kalmalidir.)

# Sandvicler yaglanmis ya da yaglh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine 1 ¢orba kasidi suyla karigtirimig
yumurta sarisi surulir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir. Sandvigler kizarana kadar pisgirilir.

# llik olarak servise sunulur.

Not: Sosisi 6nceden pisirmeye gerek yoktur. Hamurun iginde yeterli kivamda piser.
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