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PATATES PILAKI

12 Adet kiguk patates

2 Adet orta boy havug

1 Adet iri kuru sogan

6 Dis sarimsak

1,5 Gay bardagi zeytinyagi
2 Tath kasigi toz seker

2 Tath kasigi tuz

1 Su bardagi su

Uzeri Igin;

4 - 5 Dal dereotu

# Kuru sogan ince dogranir, tencereye konur Gzerine ki¢ik dogrnmis havug ve zeytinyadi eklenir, orta ateste
malzemeler tencerenin kapagdi kapali olarak yarim pisgirilir.

# Yaklasik 10 dakika sonra tencerenin kapag aglilir, ince kiyllmig sarimsak ve toz seker ilave edilir.

# Sarimsaklar seffaflasana kadar cevrilir, kugbasi buyUkligunde dogranmis patatesler ve tuz katilir.

# Patatesler susuz olarak 5 dakika kadar gevrilir, 1 su bardagi sicak su eklenir. Tencerenin kapagi kapali olarak
patatesler yumusayana kadar pigirilir.

# Ik ya da soguk olarak servis tabagdina konur, Uzerine kiylmig dereotu serpilir.

Not: Bu yemek taze patatesle hazirlanirsa daha lezzetli olur.
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