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SAKIZLI IRMIK TATLISI

1 litre sGt

1 su bardagi irmik

1,5 su bardag toz seker
2-3 parca damla sakizi

1 corba kasigi tereyagi
1 adet yumurta

Uzeri Igin;

1 corba kasigi susam

# Tencereye soguk sut, irmik ve seker konur. Atese koymadan 6énce iyice karistirilir.

# Orta ateste sUrekli karigtirarak g6z g6z olana kadar pisirilir. Atesten alininca hemen dévilmis damla sakiz ve
tereyag eklenir.

# Kansim mikserle 5 dakika kadar ¢irpilir. Daha sonra yumurta eklenir, yumurta tatlya homojen dagilana kadar
karigtirilir.

# Firin 1sisina dayanikli bir kap tereyadi ile yaglanir. irmik tathisi dokllr, diizeltilir, (izerine susam serpilir.

# Tath 6nceden i1sitilmig 190 derece firina verilir, Gzeri koyu renk kizarana kadar pisirilir.

# Oda i1sisinda ilidiktan sonra buzdolabina konur 2-3 saat sogutulur.

# Arzu edilen sekilde dilimlenerek servise sunulur.

Not: Tatlinin elastiki bir kivama sahip olmasi i¢in mikserle cirpilir.
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