B
é%,?’ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

PORTAKALLI CEViZLI KURABIYE

1 Su bardagi pudra sekeri
Yarim paket margarin

Yarim su bardag! portakal suyu
Yarim portakal kabugu rendesi
1 Adet yumurta sarisi

1 Su bardadi misir nisastasi
Yarim paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Uzeri Igin;

1 Adet yumurta beyazi

1 Cay bardagi ince dévilmis ceviz

# Yogurma kabina oda i1sisinda yumugamig margarin, pudra sekeri ve yumurta sarisi konur, iyice karigtirilir.

# Icine portakal suyu, portakal kabugu rendesi, nisasta kabartma tozu ve yogurdukga elenmis un katilir. Ele
yapigmayan bir hamur elde edilir. Bu arada firin 180 derecede yakilir.

# Hamurdan cevizden kii¢lk parcalar alinir, yuvarlanir. Once yumurta beyazina, sonra dévilmis cevize batirilir.
# Kurabiyeler yaglanmis firin tepsisine dizilir, firina verilir, agik pembe renkte pisirilir.

# Soguyunca ikram edilir.

Not: Bu kurabiyeyi hazirlarken ceviz yerine dévilmuis findik ya da badem kullanilabilir.
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