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BADEMPARE

1,5 Cay bardag@i zeytinyagi
200 gr. margarin

2 Cay bardagi pudra sekeri
7 Cay bardagi un

1 Su bardagi i¢ badem
Uzeri Igin;

1 Gorba kasigi pudra sekeri

# Bademler kaynar suyun iginde birkac dakika tutulur, ince kabuklari cekerek soyulur. Bademlerde biraz nem
olabilir, bu nedenle yagsiz tavada kisik ateste kavrularak kurutulur.

# Daha sonra robottan gegirilerek un haline getirilir.

# Yogurma kabina 6 ¢ay bardagi elenmis un, pudra sekeri, oda isisinda yumusamig margarin, zeytinyag: konur,
yogurmaya baslanir.

# Hamurun biraz ge¢ toplanmasi normaldir, bu nedenle kalan 1 ¢ay bardadi un hamurun durumuna gdre eklenir,
ya da kullanilmaz.

# Hamur tamamen biitinlegsince énceden hazirlanan toz badem katilir, yogrulur.

# Kurabiyeleri sekillendirmeye baglamadan hemen énce firin 190 derecede yakilir.

# Hamurdan ceviz kadar parcalar koparilir, dnce yuvarlanir, sonra avug arasinda yassilagtirilir.

# Hazirlanan kurabiyeler hafif yaglanmis tepsiye fazla aralik vermeden dizilir. Tepsi firina verilir. Kurabiyeler agik
sari renkte pigirilir.

# Biraz soguyunca pudra sekeri serpilir, servis yapilir.

Not: Bu kurabiye ayni él¢tde findik kullanilarak da hazirlanabilir.
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