8 Adet milféy hamuru
1 Su bardagdi dévilmis ceviz
1 Adet yumurta

# Buzluktan indirilen milféy hamurlari, biraz yumusayinca merdane ile un serperek kara seklini kaybetmeden 2
misli blyuklugunde agilir.

# Hamurun Ucte biri katlanir. Kat yerinin tzerine ceviz ve yumurta akindan olusan igten yeteri kadar konur,
yayilir. )

# Karsida kalan kenar icli kismin Gzerine kapatilir. Ustten ve alttan katlanir. Gorek kare seklinde bir paket
gorinimund alir.

# BUOtun ¢orekler bu sekilde hazirlandiktan sonra, aralikli olarak firin tepsisine dizilir, izerine yumurta sarisi
sardldr.

# Onceden isitilmig 200 derece firinda tizeri kizarana kadar pigirilir.

Not: Cevize bir miktar kuru tizim eklenebilir.
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