
Mangez, buvez mais n'abusez pas (Araf 31)
Banu Atabay's Mütevazı Lezzetler® Les recettes de cuisines

Mortan
Mortan

10 tranches de pain de toast
10 tranches Salami hongrois
1 Poivre rouge
2 piments vert non piquant
2 tranches de fromage
1 cuillere a soupe de beurre
5 olives vertes

# Hachez les pains, coupez les bord du meme diametre que les salamis.
# Étalez le beurre fondu dans une température ambiante sur les pains.
# Rajoutez par dessus, les tranches de salamis, les tranches de fromages, les piment coupés et enfin la moitié
d’une olive.
# Apres avoir mis tout les ingrédients, plantez au milieu un cure-dent.
# Mettez sur un plat puis servez.

N-B: Dans la préparation de canapé professionel, le beurre est fouetté avant d’etre étalé.
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