D
é%,f Mangez, buvez mais n'abusez pas (Araf 31)
Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Les recettes de cuisines

Géateau Au Cacao Sur Papier
Kagitta Kakaolu Kek

2 ceufs

1,5 tasse de thé de sucre en poudre
2 cuilleres a soupe de cacao

8 morceaux d'abricots secs

1 tasse de raisins secs

1 tasse de yaourt

2 tasse d'huile

1 sachet de levure chimique

1 cuillére a café de cannelle

1 cuillére a café de zeste d'orange
2 tasses de farine

# Mettez dans un bol creux, des ceufs et du sucre en poudre. Mélangez 3-4 minutes avec un mixer.

# Rajoutez du yaourt, de I'huile et du cacao puis mélangez un petit moment. Rajoutez ensuite de la farine, de la
levure, de la cannelle et du zeste d'orange. Mélangez encore un petit moment.

# Enfin rajoutez du raisin sec et des abricots secs coupés en petit morceaux. Mélangez avec une cuillere
jusqu'a que le mélange s'étale de fagon homogeéne.

# Placez les papier de gateau dans le plat cote a cote. Mettez du mélange jusqu'a la moitié du plat.

# Placez au four préchauffé a 170 degrés. Laissez cuire 25-30 minutes.

N-B; Si le papier de gateau est mou, vous pouvez mettre deux par deux.
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