é%,‘f Mangez, buvez mais n'abusez pas (Araf 31)
Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Les recettes de cuisines

Géateau Aux Pommes de Terre

Patatesli Kek

3 ceufs

3 pommes de terre moyennes

1 tasse de yaourt

1,5 tasse a thé d'huile

8 - 10 brins de persil

1 cuillere a café de sel

1 cuillere a café de poivre noir

1 cuillere a café de flocons de piment rouge
1 sachet de levure chimique
2,5 tasses de farine

Pour la surface ;

1 cuillere a soupe de cumin noir

# Mettez dans un bol creux, du yaourt et de I'huile, mélangez jusqu'a obtenir un mélange pure.

# Rajoutez du sel, du poivron noir et du flocon de piment rouge. Mélangez I'ensemble.

# Puis rajoutez de la farine mélangé avec de la levure. Mélangez encore un peu.

# Enfin rajoutez les pommes de terre et du persil.

# Versez le mélange dans un plat de gateau huilé. Saupoudrez du cumin noir dessus.

# Laissez cuire au four a 180 degrés jusqu'a la grillade de la surface. Quand elle refroidie un peu, coupez en
carré et servez.

N-B; Ce gateau est flexible en raison des pommes de terre.
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