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Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Les recettes de cuisines

Saucisses Enroulées

Dolama Sosis

8 morceaux de saucisse
2 morceaux de pate feuilletée en carré

# Coupez les saucisses en deux. Coupez les pates en 4 morceaux. Allongez chague morceau avec un rouleau
puis coupez en deux. Faites la méme chose pour les autres pates.

# Enrobez la demi saucisse avec la pate puis placez dans le plat de fagcon a mettre le bout en bas.

# Placez les saucisses a four préchauffé a 200 degrés puis laissez cuire.

# Servez chaud.

N-B; Les saucisses gonflent lors de la cuisson, pour cela, il ne faut pas enrouler la pate serrement.
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