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%’ Comer, beber, pero no por el exceso de residuos (Al-A'raf 31)

Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Turco recetas de cocina

Galletas con canela y nuez

Targinli Cevizli Kurabiye

1 paquete de margarina

1 taza de azucar Castor

4 vaso de harina

3 huevos

1 paquete de polvo de hornear
1 paquete de vainilla

Por la parte superior;
100 gramos nuez
1 cucharada de canela

# Descanso 2 huevos en un bol, y afiadir la yema de los restantes, margarina y azucar de ricino, mezclar.

# Anadir la harina, polvo de hornear y la vainilla en esta mezcla, y amasar hasta conseguir que sea suave.

# Elige piezas de nogal de tamario de la masa.

# Dip estas piezas en el blanco del huevo, y luego en la mezcla de canela y nuez. Coloque las galletas sobre la
bandeja del horno engrasada.

# Hornear durante 10 minutos en el horno precalentado.

Nota: La temperatura del horno debe ser demasiado alto, mientras que la cocina, debido a que usted debe
encender el horno mientras empieza a preparar las galletas. La temperatura del horno debe 210 C como
minimo.
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