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%’ Comer, beber, pero no por el exceso de residuos (Al-A'raf 31)

Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Turco recetas de cocina

Galletas de harina
Un Kurabiyesi

1 paquete de margarina

8 cucharadas de harina

7 cucharadas de fécula de maiz
4 cucharadas de azUcar Castor
1 paquete de vainilla

1 pizca de sal

# Anadir el azlcar de ricino en la margarina que es suavizado por la temperatura ambiente, y mezclar hasta
obtener lo suave.

# Anadir los demas ingredientes en la mezcla y amasar.

#Refrigere la mezcla suave alrededor de 1.5-2 horas.

# Coloque la nuez de tamaro en forma de cookies en la bandeja del horno engrasada.

# Hornee a 200 C horno precalentado es que, hasta el cookies a su vez, un poco de color rosa. Espolvoree el
azucar de ricino en todo el caliente cookies después de dejarlas fuera del horno y servir.

Nota: Puede tomar un poco mas para dar forma a la masa amasando.
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