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Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Kochrezepte

Orangengriessdessert

Portakalli irmik Tatlisi

1 Glas Grief3

1 Glas Orangensaft

1 Glas Zucker

2 Glaser Wasser

1 gehobelte Orangenschale

# In den Topf GrieB3 und Zucker fiillen. Bevor die Fliissigkeiten hinzugegeben werden den Grie3 und das
Zucker gut miteinander vermischen.

# In diese GrieB-Zucker-Mischung unter stdndigem Rihren Orangensaft und Wasser einfillen.

# Bei mittlerer Hitze den Topf auf den Herd stellen und unter stdndigem Umrihen zum Kochen bringen.

# Sobald beim Umrlhren die Spur des Loffels zu sehen ist dann ist es ausreichend gekocht.

# Vom Herd nehmen und die Orangenschalen mit schnellen Bewegungen in das Dessert unterrihren.

# Das erhitzte und abgetropfte GrieBdessert in eine tiefe Schale eingieBen.

# In Zimmertemperatur abkihlen lassen und anschliessend in das untere Fach des Kihlschranks stellen. Die
Oberflache mit Orangenscheiben verzieren.

# In Scheiben zuschneiden und servieren.

Tipp: Orangengriessdessert dhnlet geschmacklich Orangengelee, jedoch ist es nicht so klar.
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