é%, EBt und trinkt, aber seid nicht maBlos! (Araf 31)
Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Kochrezepte

Schalenwurst aus Traubensirup

Kase Sucugu

1 2 Glaser Traubensirup
2 Glaser kaltes Wasser

1 Teeglas Weizenstérke
1 EL Reismehl

1 EL Zucker

1 Glas WalnUlisse

# In einen Topf Weizenstarke, Reismehl und Zucker geben.

# Die Zutaten mit einem Schneebesen vermischen bevor es auf den Herd kommt.

# Bei niedriger Hitze auf den Herd stellen. Unter stdndigem Rihren kaltes Wasser einfiillen anschliessend
Traubensirup dinn einfliessen lasssen.

# Unter stdndigem Riihren kochen. Wenn es die entsprechende Konsistenz erreicht hat, sieht man die Spuren
des Schneebesens beim umriihren.

# AnschlieBend in vier Schalen einflllen.

# Die Walnusse als ganzes in die Schalen geben.

# Mindestens zwei Stunden im Kihlschrank aushérten lassen und anschlieBend servieren.

Tipp: Schalenwurst aus Traubensirup ist geschmacklich ahnlich der SiiBspeisewurst.
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