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é% ERt und trinkt, aber seid nicht maBlos! (Araf 31)
Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Kochrezepte

Fransenpastete
Sacakl Borek

250 g Kadayif

1 Glas weiB3er Kase
2 Glaser Milch

2 Eier )

1 Teeglas Ol

2 KL Salz

# In einen Behdlter Teigfadden geben und mit kalter Milch begieBen, Eier und Salz hinzufiigen und sehr
vorsichtig das ganze vermischen.

# Ein mittelgroBes Backblech eindlen und die Hélfte der Teigfédden einfullen und eben driicken.

# Darauf K&se bestreuen.

# Auf die Kaseschicht die andere Halfte der Teigféaden fillen und Uberall eben driicken.

# Im unteren Kihlfach des Kuhlschranks eine Nacht ruhen lassen.

# Am nachsten Tag bei 200 Grad knusprig backen.

Tipp: Das backen des Kadayifs kann langer dauern als die der Yufka.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/de
http://ml.md
http://de.ml.md/fransenpastete-vt315
http://www.tcpdf.org

