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%’ ERt und trinkt, aber seid nicht maBlos! (Araf 31)

Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Kochrezepte

Purrierte Leber

Ciger Ezmesi

200 g Huhnerleber

2 ausgepresste Zitrone
3 EL Olivendl

5-6 Aste Petersile

2 TL schw. Pfeffer

1 Dessertl6ffel Salz

# Die Leber in Olivendl braten und abkihlen lassen.

# Die gekochte Leber in einen Mixer geben und pdrrieren.

# Fein gehackte Petersiele, Pfeffer, Salz und Zitronensaft hinzugeben und gut mischen.
# Im Kuhlschrank eine halbe Stunde ruhen lassen.

# Mit Butter bestrichene Brotscheiben hinaufstreichen und servieren.

Tipp: Parrierte Leber bietet auch flr diejenigen die keine Leber mégen eine Mdglichkeit es zu verzehren.
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