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Souslu Toyuq

Soslu Tavuk

1 kq. sUmUKIO parca toyuq ati

1 Corba gasi§i marqarin ya da kerayagi
2 Corba gasigi duru yag

2 Gorbaqg asigi un

2 Siriniyyat gasigi gara bibar

1 Siriniyyat qagigi duz

Sousu Uciin;

1 @dad orta boy quru sogan

4 9dad iri yetkin pomidor

1 Corba gasI{I pomidor sousu

1 Corba gasigi sirke

2 9dad kasma soker

1 Corbagasigi soya sousu
Yarim Gorbagasigi xardal sousu

# Paga toyuq atlerinin darileri soyular. Diiz gaba un, duz, gara bibar qoyular, garisdirilar. Soyulan toyuq atlari bu
garisida bulanar.

# Tavaya duru yag ve kerayadi qoyular, orta atesds bir az istilenince una bulanmig toyuq stleri yerlagdirilor.

# Toyugq atlerinin iki Uzl rang alin terefinden tavadan alinar, kadiz desmala ¢ixarilar.

# Quru sogan ince dogranar, bir gazana qoyular, tGzerins toyuq stlerinin qizardigi artan yag qgatilar.

# Soganlar seffaflasib kigilana gader qovrular. Uzerina rendslenilmis pomidor, sous, sirka, soya sousu, xardal
sousu ve kasma soker alava olunar, qarigdiraraq gaynama ndqtasina gelena gadar bigirilar.

# Sousa avvaldan qizardilmis toyuq atleri qoyular, gazanin gapagi baglanilar, orta, batiq ataes arasi 25 daqiga
bigirilar.

# Bigon toyuq atleri, diiz xidmat qabina ¢ixarilar, Uzerine gazanda olan sous gezdiriler, siifraye gatiriler.

Not: Souslu toyuq daha gox Amerika gitasinda bilinan bir yemakdir.
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