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Glvec

Gliveg

750 gr. par¢a dana ati

2 9dad quru sogan

2 9dad badimcan

2 9dad kartof

4 9dad pomidor

6 - 7 9dad iti bibar

2 Sorba gasigi glinebaxan yagi
1 Dis sarimsaq

1,5 Siriniyyat gasigi duz

# Badimcan gubuglu soyular, duzlu suda goézladiler. Sogan ince yemsali qiyilar. 8t qusbasindan bir az bdyiik
dogranar. Pomidorlarin gabiglar soyular, yarim dairs saklinds dogranar.

# Bibarlarin nlvaleri ¢ixarilar, ¢cox kigik olmayacaq sakilde dogranar. Kartof ve badimcan da stlarin
bdyUkllylnds dogranar.

# Torpaq glve terafindan duru yag qoyular. Glvagin har terafine yag dagitlar. Dibina bir ovuc sogan atilar,
doyulmig sarimsaq qoyular.

# Uzarina sirasiyla ve aralarina qiyilmig sogan atilaraq, at, bibar, kartof, badimcan ve pomidor gat gat
yerlagdiriler. ©n st duz sapiler.

# Glvagin gapagi baglanilar. Orta atese yerlagdirilor. Qapaq istileninca,ocaq ¢ox batiq nizama gatiriler. 2 saata
yaxin middat bigiriler.

# Xidmet ediloceyi zaman qarisdirilar, isti olaraq sufraye gatiriler.

Not: Arzuya gdre guive terefindan kimyon, keklik, defne yarpagi da gon/qoyula biler.
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