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Bugdali Corba

Bugdayli Gorba

1,5 Su stekani asuraliq bugda
1 9dad aci bibar

1 9dad orta boy quru sogan
1 9dad orta boy pomidor

1 Cay stekani duru yagd

1,5 Sirin qasigi duz

6 Su stekani su ya da st suyu
Tarbiyasi Ugun;

1,5 Su stekani gatiq

1 @dad yumurta

2 Dolu sorba gasigi un

# Bugda axsamdan isladilar, sabahisi giin fitli gazanda ya da gazanda gaynadilar.

# Sorbanin bigacayi gazana duru yagd goyular, istilenince ¢ox ince dogranmis quru sogan slave olunar.

# Sogan seffaflaginca toxumlari gixarilmis, ince qiyillmis iti biber slave ediler, saralana qader qovrular.

# Daha sonra gabiglar soyulmus tovla pardesi gaklinde dogranmig pomidor qatilar, gaklini itirans gedar bigiriler.
# Uzarina gaynar vaziyyatde su ya da at suyu alave olunar, ocaq orta ategds bisarken gatiq, yumurta ve undan
ibarat olan terbiys yaxsica girpilar. Sorbadan bir az slave olunar, tarbiyse az soyudular

# Qaynayan sorbaya avval gaynadilmis bugda sonra terbiys kandir kimi axidilaraq slave edilsr, davamli
gansdirilar. Atas batig nizama alinar, 10 daqige daha bisiriler, ocagdan alinar.

Not: Corbanin daha konsistensiyall olmasi istanirsa, gaynadilan bugdanin yarisi robotdan kegirilerok alave edile
biler.
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