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Pendirli Dart

Lorlu Tart

Yarim paket margarin

1 cay stekani pudra sokeri
1 @dad yumurta

Yarim paket qabartma tozu
2 su stekani un

Uzeri Ucgln;

Yarim kq. duzsuz pendir pendiri
2 9dad yumurta

1 su stakani gatiq

1 su stakani toz seker
Yarim su stekani diyt unu
1 limon gabigi rendasi

# 9vval xemir hazirlanar, yumgaq marqarin, yumurta ve pudra gekari barmagq uclariyla bir-birins yediriler.

# Uzerina alenilmis un ve gabartma tozu elave olunar, yogurular. Hazirlanan xemir streg filma sarilar
soyuducunda yarim saat gedar dinlendiriler.

# Bu vaxt Ust vesaiti hazirlanar, yumurtanin sarilari ve aglari bir-birinden ayrilar. B

# Yumurta sarilarinin Gzarina sakar ve gatiq gatilar. Mikserle seker ariyana gadar ¢irpilar. Uzarina rende limon
gabidi, pendir ve diyU unu slave olunar, hamar konsistensiya sahaye qadar garigdirilar.

# Ayrilan yumurta aglarinin Gzerina bir sirin gasidi toz sekar elave olunar, yuyunmus mikser ¢irpicisiyla gati ag
kdpuk olana gader ¢irpilar.

# Pendirli gansidin Gzarina ¢irpiimis yumurta agi elave olunar, taxta gasigla ¢ox garisdirmadan yalniz alt-tst
ediler.

# Soyuducunda dinlanan xemir, unlu zeminda mardansa ile dart galibinin diametrindan bir az bdyiik agilar.

# Yaglanilmig dart galibina xamirin kenarlarindan ylikssldarak yerlogdiriler.

# Uzarina pendirli garisiq tékuler, dizaldilar, avvaldan isidilmis 180 daraca sobada ¢ehrayillasana gadar bigirilar.

Not: Yumurta aginin tam gar/qazanc oldugunu anlamagq Ug¢in; ¢irpma gabi diggastlice ters gevrilar. Axmirsa
olmus demakdir.
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