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Tozo 9ncirli Keks

Taze incirli Kek

3 9dad yumurta

1,5 su stekani pudra sakeri
4 9dad ancir

1 9dad alma

1 Su stekani teze nivasiz Gzim
2 Corba gasigi kerayagi

1 Su stekani std

1 Paket gabartma tozu

1 paket vanil

1 Cay gasi§i targin

3,5 su stekani un

# Cuxur bir gabin iginds pudra sakeri ve yumurta dimag olana gader girpilar, lizerine yandirmadan eridilmis, az
soyumus kerayagl, siid slave olunar qisa miiddast garigdirilar.

# Uzarina salanilmis un, gabartma tozu, tar¢in ve vanil gatilar, hamar konsistensiya sahays gader gisa middat
daha garigdirlar.

# Bu vaxt derhal ancir gabiglariyla kiip seklinds dogranar, almanin gabiglar soyular, kiip seklindse dogranar,
UzUm danalars ayrilar.

# Keks xarcina ancir, alma ve Uzim gatilar, gasigla qarnsdirilar, yaglaniimig keks galibine tdkuler.

# Keks avvalden isidilmis 175 derace sobaya veriler 50 - 55 daqiqe bisiriler.

# Soyuduqgdan sonra ters gevrilar, dilimlenar.

Not: Teza meyvelarin pozulmamasi tgtin, dograndigdan darhal sonra keks xarcinse qatilmasi tdvsiys edilar.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/teze-encirli-keks-vt929
http://www.tcpdf.org

