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Qargadsali Unlu Pendirli Keks

Misirunlu Peynirli Kek

2 9dad yumurta

1 Su stekani gargadali unu

2 Su stekani un

1 Su stekani std

1 Su stekani gatiq

Yarim su stekani glinebaxan yagi
Yarim sirin gasi§i duz

1 Paket gabartma tozu

Yarim dasts suyud

Yarim kigik galib ag pendir

1 Siriniyyat gasigr qirmizi marka bibar

# Pendir azilar, Gzarina ince qiyllmig sliylid ve marka bibar slave olunar yaxsica qarigdirilar. Bir kenara buraxilar.
# Yumurta, gatiq, stid, duru yag guxur bir kobud alinar. Mikserls gisa miiddat girpilar.

# Uzerina misirini, un, gabartma tozu ve duz elave olunar, hamar bir konsistensiya sahaye gader garigdirilar.

# Yaglaniimis keks galibina keks xarcinin yarisi tokiler, Gzarina hazirlanan pendirli garisiq qoyular. Qalan keks
xarci pendirili xercin Uzarina tokuler.

# Keks avvalden isidilmis 170 derace sobada gabarib gizarana gedar bisiriler.

# Sobadan ¢ixdigdan 10 dagigs sonra xidmat gabina ters gevriler.

Not: Bu keksin istehsalinda ¢ox bdyik olmayan, bacall keks galibi istifade edilmasi tdvsiye edilar.
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