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Portagal Serbatli Keks

Portakal Serbetli Kek

2 9dad yumurta

Yarim cay stekani portagal suyu
1 Cay stokani pudra sekeri

1 Cay stekani duru yagd

1 Paket gabartma tozu

3 Cay stekani un

1 Dolu gorba gasigi gatiq
Serbati Uglin;

2 Cay stekani portagal suyu

1 Cay stokani toz seker

# Dearin bir gabda pudra sakari va yumurta dimag olana qadar ¢irpilar, Gzarina portagal suyu, duru yag,
alanilmis un, gabartma tozu, qatiq slave olunar, hamar bir konsistensiya sahaye qadar qisa muddaet ¢irpilar.
# Kicik bir keks galibi yaglaniyar. Hazirlanan keks xarci galiba tdkiler. Svvaldan ylingil isidilmis 175 darace
sobada, 30 - 35 deqgige bigiriler.

# Keks bigerken sarbat hazirlanar, portagal suyu ve toz seker Kigik bir gazana qoyular, bir dagam gaynadilar,
atesden alinar, soyumaga buraxilar.

# Sobadan ¢ixan keks 3 dagige godzladiler. Sonra lizerine soyumus serbat gazdirilar. Keks sarbati gakinca
xidmat gabina cevriler.

# Portagal siroplu keks taxminan 2 saat sonra dilimlenarok xidmata taqdim edils bilar.

Not: Portagalin lezzetinin daha ¢ox hiss edilmasi istonirsa, serbats bir portagalin gabig rendslenils biler.
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