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Anakonda

Anakonda

3 @dad yumurta

1 Su stokani toz soker
1 Gay stekani bekmaz
10 9dad quru arik

1 Cay stekani kismis

1 Su stekani gatiq
Yarim Su stakani giinabaxan yagi
2 Sorba gasigi kakao

1 Paket vanil

1 Paket qabartma tozu
2,5 Su stakani un

# Toz geker ve yumurta migka ya da ¢irpiciyla seker ariyana gadar girpilar.

# Uzarina bakmaz, qatiq, glinebaxan yagi qatilar, gqisa middat ¢irpilar. Un, gabartma tozu ve vanil elave olunar,
gisa muddet daha garisdirilar.

# Keks xamirinin yarisi bagsqa bir kobud kd¢uruler, kakao ile garigdirilar.

# Qalan gisima da unlanmig, dogranmig quru arik ve kismis qatilar, taxta qasigla garigdirilar.

# Keks galibi yaglaniyar; bir qasiq kakaolu xarc qoyular, yanina quru meyvali xerc qoyular. Bu sakildes birinci sira
tamamlanar.

# lkinci sirada ise kakaolunun Gzarina quru meyvali, quru meyvalinin tzarine kakaolu xarc yan-yana qoyular.
Xarclar bitena gader eyni amaliyyatlar tokrarlanar.

# Keks avvaldan isidilmis 175 darace sobaya veriler, 50 - 55 daqigs bisiriler. Soyuyunca tars gevriler.

# Dilimlenar, xidmata taqdim ediler.

Not: Anakonda bekmaz ehtiva etdiyi Gglin gox gabarmaz.
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