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Purali Tas Kababi

Pureli Tas Kebabi

1 kg. quzu qusbasi

2 9dad quru sogan

2 9dad aci bibar

2 9dad pomidor

2 Dis sarimsaq

1 Gorba gasi§i sous

1 Cay stekani duru yagd

2 Su stekani isti su

Yarim siriniyyat qasigi gara bibar
1 Sirin gasigr duz

Puresi Ucln;

6 9dad orta boy kartof

1 Su stekani isti stid

1 Siriniyyat qasigi kerayagi
Yarim siriniyyat gasigi duz

# ilk emaliyyat olaraq kabab hazirlanar; gazana duru yag buraxilar, qizin terefinden et/st slave olunar, sununu
buraxana gadar qovrular.

# Uzerina inca qiyllmis quru sodan ve sarimsaq alave olunar. Sogan seklini itirana gader qovrular.

# Daha sonra nlvaleri ¢ixarilmis, iri dogranmis iti bibar va sous slave ediler. Bibar saralana gader bisirilar.

# Daha sonra Uizerine kip dogranmig pomidor, duz, gara bibar ve 2 su stekani gaynar su qoyular, gazanin
gapag! baglanilar, batiq - orta ates movqgeyinds bir saat qgedar bigirilar.

# Bu vaxt piire hazirlanar; gabigl gaynadilmis isti kartoflarin gabiglari soyular. 9vval bir negs pargaya kasilar,
Uzerina karayagdl, duz ve sudun bir gisimi qoyular. Plre alsti ya da ¢angsalls azerak garisdirilar. Bu sirada danlaq
danlaq sud slave etmays davam ediler.

# Hazirlanan pdrenin bir gisimi xidmat gabina ortasi oyuq olacaq sekilds yerlosgdiriler, Gzerina kifayat godar tas
kabab buraxilar, isti olaraq xidmate teqdim ediler.

Not: Kartof pUresi istehsalinda xUsusile gaynadilmis isti kartof istifade ediler, ¢lnki isti kartof, ham karayaginin
arimasini temin edear, heam ds asan aziler.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/pureli-tas-kababi-vt918
http://www.tcpdf.org

