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Xamirli Kabab

Hamurlu Kebap

Yarim kq. dana qiyma

1 Paket gobalak (400 qr.)

2 9dad orta boy quru sogan
1 Gorba gasi§i sous

5 Corba gasigi duru yag

3 adad iti biber

4 9dad orta boy pomidor

1 Siriniyyat gasigi duz

1 Siriniyyat qasigi gara biber
Xomir Ucln;

1,5 su stekani iliq su

3 Corba gasigi duru yag

1 Paket gabartma tozu

1 Sirinlyyat gasigi duz

Ala bildiyi gadar un

Uzari Ucln;

1 Kasa qatiq

3 Dis sarimsaq

Yarim siriniyyat gasigi duz

# Kababin istehsalina xemiri yoguraraq baslanar, yogurma gabina ilig su buraxilar, Gzarina duz, duru yag slave
olunar. Daha sonra unla garisdiriimis gabartma tozu ve konsistensiya sahaya gadar un slave olunaraq sle
yapismayan bir xamir ediler.

# Xemirin Uzari baglanilar, 20 dagigs gadar dinlenmays buraxilar. )

# Bu vaxt kababin xarci hazirlanar. Ince qiyllmis quru sodan yagda ¢ahrayilasdirilar. Uzarine qiyma qatilar,
sununu buraxib gekana gadar govrular.

# Daha sonra sous duz ve gara biber alave ediler. 2 - 3 deqgige sonra iri dogranmig gébalek gatilar, 10 deqige
gader suratli atesds bisiriler.

# Dinlenan xemir, orta bdyuklukdaki soba nimgesi boyUkllylnds agilar ve yagdlaniimig nimgays yerlagdirilar.

# 9vveldan isidilmis 180 deraca sobada yalniz saralacaq qader bigiriler. (15 dagige)

# Sobadan ¢ixan xamirin Uzarina avval qiymali xarc yayilar, sonra yarim daira saklinds kasilmis pomidor dilimlari
siralanar, Uzarina az duz sapilar, an son toxumlari ¢ixariimig va bir nege parcaya kasilmis iti bibarlar qoyular.

# Kabab avvaldan isidilmis 200 darace sobaya verilar, bibarler solana qadar bigirilar.

# Sobadan ¢ixdigdan sonra kvadrat/kadr seklinds kasilar, (izarina sarimsagli gatiq gazdiriler.

Not: Kababin xemirli gisimi ¢ox bigiriimaz, aks halda sertlesar.
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