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Keksli Puding

Kekli Muhallebi

3 Su stekani siid

1 Su stekani toz sekar

1 Corba gasI§i nisasta

1 Cay stokani un

Yarim paket vanil

1 Su stekani qiyilmis quru arik
1 Corba gasig! kerayag!

Keks Ucln;

2 9dad yumurta

Yarim su stekani toz seker

1 Paket gabartma tozu

Yarim paket vanil

1 Cay stekani duru yagd

1,5 Su stekani un

Uzeri Ucgln;

1 Corba gasI@! hindistan qozu

# 9vval keks hazirlanar; derin bir gabin iginde yumurta ve seker diimag olana qadar girpilar.

# Uzarina duru yag slava olunar, qisa muddat ¢irpildigdan sonra slenilmis un, gabartma tozu ve vanil slave
olunar.

# Qarisiq orta bdyUklikds yaglaniimis soba gabina tokuler. 9vvaldan isidilmis 170 deracas sobada 35 - 40
daqiqe bigirilar.

# Keks sobadan ¢ixarilar, otaq istiliyinde soyuyarken puding hazirlanar.

# Bir gazana soyuq sid, nisasta, un ve sakar qoyular, yaxsica garigdirilar. Sonra orta atesde davamli
garigdirarag g6z g6z olana gadar bigiriler.

# Uzarina tez harakatlorla, qiyilmis arik, vanil va kerayadi slave olunar, qarisdirilar, derhal ategden alinar.
# Hazirlanan puding keksin Uzarina tékller, otaq istiliyinde soyudugdan sonra, soyuducunun alt rafina
yerlagdirilor. ©n az 2 saat soyudular. B

# MUddet sonunda arzu edilen sokilde kesiler. Uzerina hindistan qozu sepilerek ikram edilor.

Not: Bu terifde pudings gatilan nisasta parlagliq verar, kerayadi iss ¢atlamasina mane olar.
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