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Badimcan Kababi (Sivas Usulu)

Patlican Kebabi (Sivas Usulll)

6 9dad orta boy badimcan
Yarim kg quzu qusbasi ot
2 9dadquru sogan

4 9dad iti bibar

2 9dad pomidor

1 Gorba gasi§i sous

5 Corba gasigi maye yagd
1 Cay stekani isti su

1 Siriniyyat qasigi duz
Qizartmagq Ugln:

2,5 Su stekani maye yag

# Badimcanlar gubuglu soyular. Duzlu suda yarim saat gézladiler, yuyunar. 1 barmaq eninds daire saklinda
dilimlenar.

# Kigik ve derin bir tavada badimcanlar qizardilar. Kagiz desmala gixarilar.

# Qazana maye yag qoyular, istilenince ince qiyllmig sogan atilar ve ¢ehrayilagdirilar.

# Uzerina qusbagi et atilar, gapagl olaraq 20 daqiga bisiriler. Sonra sous va iri dogranmig bibar slave olunar.
# Bibar yumsalmaga baslayinca gabiglar soyulmus, kip seklinde dogranmis pomidor, isti su ve duz slave
ediler.

# Orta ategds, gapagl olarag 15 deqgige daha bisiriler.

# Qizarmis badimcanlar bir soba gabina kégUrilar. Uzarina hazirlanan atli garisiq yerlasdiriler.

# Badimcan kababi avvelden isidilmis 190 darace sobada 20 daqigs bigiriler.

# Isti olaraq sufrays gatiriler.

Not: Badimcanlar ¢ox qizgin yagda qizardilsa, binyssine daha az yag ¢oker.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/badimcan-kababi-sivas-usulu-vt912
http://www.tcpdf.org

