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Sobada Badimcan

Firinda Patlican

6 9dad badimcan
Yarim kq. quzu qusbasi
2 9dad iri quru sogan

6 Corba gasigi duru yag
1 Gorba gasi§i sous

8 9dad iti bibar

3 9dadpomidor

1 Siriniyyat qasigi duz
yarim giriniyat gasigi qara biber
Qizartmaq Ugtin;

2 su stakani duru yag
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# Badimcanlar alacall soyular, duzlu suda yarim saat gézladiler, daha sonra sudan alinar, qurulanar. Boyuna
musbat saklinds kasiler barmaqg uzunlugunda dogranar.

# Bibarlar boyuna kasiler, toxumlari ¢ixarilar, ortadan ikiye kasiler. Badimcanlar ve bibarler ayri-ayri qizgin
yagda qizardilar, kadiz desmala ¢ixarilar,

# Diger terefde soganlar inca qiyillar duru yagda qgovrular, (izerine qusbasi et/at alave edilsr. Sununu buraxib
gokince sous, duz va gara bibar qatilar, 5 deqgige daha bigirilar.

# Uydun boyUklikds soba gabina avval qizarmig badimcanlar qoyular, Gzerina sirasiyla, gizarmig bibarlar,
govrulmus at va xalga saklinds dogranmig pomidorlar yerlagdirilor.

# Yemak avvaldan isidilmis 200 darace sobada pomidorlar yingul seklini itirona gadar bigirilar, isti olaraq
xidmata teqdim edilar.

Not: Pomidorun ehtiva etdiyi su migdarina gdre yarim stekan su slave edile biler.
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