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Visnali Manna Yarmasi Sirini
Vigneli irmik Tatlisi

1 Su stekani manna yarmasi
1 kqg. std

1,5 Su stekani toz sekar

2 Su stekani visna

1 Paket vanil

Uzari Ucln;

1 Su stekani visna suyu

1 Su stekani su

2 Corba gasigi bugda nisastasi
3 Corba gasigi toz seker

1 Gorba gasigi hindistan qozu

# Qazana soyuq siid, manna yarmasi ve toz seker qoyular garisdirilar, orta atese yerlasdirilar davamli
garisdiraraq g6z g6z olana qadar bigirilar.

# Daha sonra atasden alinar, svvael vanil sonra ayird edilmis visna alave edilar, garisdirilar, 25 - 30 santimetr
diametrinda kenarli bir kobud tékuler.

# Manna yarmasi girini soyuyarkan jele hazirlanar, Kigik bir qazana vigne suyu, su, bugda nigastasi ve toz seker
goyular, nisasta eriyena gader qarisdirilar. Orta atesde davamli garisdirilaraq seffaf bir hal sahays gader
bigirilar.

# Hazirlanan jele manna yarmasi sirininin Gzarina diz bir sakilde yayilar. Soyuducunun alt refinds an az 4 saat
dinlandiriler.

# Arzu edilan sakilde dilimlanar, Gzarina hindistan qozu sepilerek xidmata taqdim ediler.

Not: Hazir jele ilo hazirlana bilacek har cir sirin jele ilo da edils biler.
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