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Coban Salati

Coban Salatasi

1 ©dad orta boy bas sogan
2 9dad orta boym pamidor
1 9dad orta boy xiyar

2 9dad sivri bibar

5-6 Dal ceferi

1 Dadli gasigr sumak

1,5 Cay gasIg1 duz

Sosu dgin:

2 yemak gasIJ! zeytun yagi
Yarim limon suyu

# Sogan, yarim daira ¢aklinda dogranir, Uiszarine sumak va duz sapilir., solana gadar oyulur.

# Pamidor kvadrat seklinde dogranir, bibar ince dogranir, xiyar da yarim daire ¢aklinde dilimlanir.
# ButOn lavazimatlar garnisdirilir, svveldan hazirlanmis soganin Uzarina slave edilier.

# Kigik bir kasada limon ve zeytun yagi qarisdirilir, salatim tzarine gezdirilir.

on son qiyllmis caferi salata slave olunur.

Not: Sogan oyulurkan duz istifads edildiyi G¢lin, daha duz istifade etmak lazim deyil.
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