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Sobada Badimcanli Makaron

Firinda Patlicanh Makarna

1 paket burgu makaron

2 9dad badimcan

3 9dad pomidor

2 9dad carliston bibar

8 Corba gasigi zeytunyagi
1 Siriniyyat qasi§i toz sekar
1 Siriniyyat qagigi duz
Basamel Sous Ugtin;

2 Su stekani siid

2 Corba gasig kerayagi

2 Corba gasigi un

1 Gay gasigi duz

Uzeri Ucgln;

1 Su stekani rende kasar

# Qazana 5,5 su stekani su goyular. Qaynayinca yarim sirin gasigi duz ve 4 sorba qasiJi zeytunyagi slave
olunar, makaron atilar. 12 daqigs bisiriler, atasden alinar, suyu stzilmadan gazanda buraxilar.

# Tavaya galan 4 sorba gasidi zeytunyadi qoyular, orta atesds istilaninca ince qiyllmis ¢arliston bibaeri atilar,
saralana gader bigiriler.

# Uzarina gabiglarinin bitind soyulmus ve qusbasi bdylkllylinds dogranmis badimcan slave ediler, gevsiyene
geder bisiriler.

# Daha sonra rende pomidor, toz sekar ve duz gatilar. Pomidor tamat bir konsistensiya sahaye qader bisgiriler,
ocaqdan alinar.

# 9n son besaemel sous hazirlanar. Sous qazaninda un va karayagdi, un goxusu gedana gadar qovrular, Uizerina
soyuq suid tokdlsr, duz slave olunar, davamli ganigdiraraq puding konsistensiyasina gslana gader bigiriler.

# Qaynadilmig makaron soba nimgasina tokuler. Uzarine badimcanl vasait yayilar, sonra bagsamel sous
gazdiriler, an son rends kasar sepiler.

# Makaronu 195 darace sobaya verilar, Uzari gizarana gadar bigirilar. Kvadratsaklinds kesilarak isti olaraq
xidmata teqdim edilar.

Not: Basamel sous hazirlanarkan ¢ox az muskat qozu randasi alave olunsa, sousun lezzeti artar.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/sobada-badimcanli-makaron-vt896
http://www.tcpdf.org

