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Sobada Gul Kalem

Firinda Karnabahar

1 9dad iri glil kelem

1 9dad iri quru sogan
1,5 Corba gasigi sous
1,5 Su stekani isti su

4 Gorba gasigi duru yag
1 Siriniyyat qagigl duz
Basemel Sousu Ucln;

2 Su stekani siid

2 Corba gasigi un

3 Corba gasigi duru iyag
Yarim ¢ay gasig! duz
Yarim cay gasigi gara bibar
Uzeri Ucgln;

1 Su stekani rende kasar

# Gul kalem parcgalara ayrilar, limonlu suda yumsalana gadar gaynadilar.

# Bu vaxt sogan incs yemali dogranar, 4 sorba qasig yagda saralana gadar qovrular.

# Uzerine 1,5 su stekani isti suda azilmig sous va duz slavs olunar, bir negs daqige gaynadilar, ategden alinar.
# Qaynadilan giil kelem orta béyUklikda soba gabina diizller. Uzarine hazirlanan qarisiq gazdiriler.

# Nimgadae olan gil kalemli vasait soyuyarkan basemel sous hazirlanar. Kigik bir gazana duru yag qoyular,
Uzerina un alava olunar. )

# Orta atesde un saralana gader qovrular. Uzarine soyuq slid alave olunar. Davamli garigdiraraq puding
konsistensiyasina galena gadar bisiriler. Duz ve qara bibar slavs olunar, ocagdan alinar.

# Nimgada olan gl kelemlerin {izerine basemel sous gazdiriler. ©n son rends kasar pendir sapiler. 180 deraca
sobada Uzari gizarana gader bigiriler.

# Isti olarag xidmats teqdim ediler.

Not: Limonlu suda gaynadilan gul kelemin rengi ag galar.
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