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Badimcan Pabucaki

Patlican Pabucaki

6 9dad badimcan

2 9dad orta boy quru sogan

4 9dad orta boy pomidor

1 ©dad yumurta

1 Cay stekani zeytunyagi

1 Su stekani ag pendir randasi

1 Su stakani kasar pendiri randasi
1 Siriniyyatiyyat qasigi duz

1 Siriniyyat gasigr keklik

1 Siriniyyat gasigi kimyon

1 Siriniyyat gasigr qirmizi marka bibar
2 Siriniyyat gasigi un

# Badimcanlarin bags gisimlarinde bir az buraxaraq temizlenar, yuyunar, ortasan bigagla saquli olaraq kesik
atilar.

# Duzlu suda yarim saat gdzleyen badimcanlar basga bir gazanda az duzlu bol suda seklini itirmaden
yumsalana gadar gaynadilar.

# Quru soganlar gox inca yemali dogranar. Tavaya qoyular, (izerina 1 gay stekani zeytunyagi alave olunar, orta
atesde seffaflasana gader qovrular.

# Qabiglari soyulmus, tovla pardasni seklinde dogranmis pomidor, govrulmaqgda olan sogana slave ediler.

# Pomidor bigib seklini itirince rendslenilmig pendirler elave olunar, cox qisa middat qarigdirilar ve ocagdan
alinar.

# Qarisiq istiyken 1 adad/adat yumurta qgirilar, garisdirilaraq bulamag konsistensiyasina gatiriler.

# Qaynadilib suyu slzilsen her badimcanin i¢i gasigla yarim olaraq bosaldilar, izerina 1 sorba qasi§i zeytunyagi
goazdiriler, nimgaya ya da tek sexsiyyat uzun glive terafinden yerlasdirilar. Gixarilan i¢ pomidorlu garisigla
birlasdiriler, badimcanlara doldurular.

# Pabucakilerin Gzerina duz, kaklik, kimyon, girmizi marka biber ve an son un sapilar. 185 darace sobada Uzari
gizarana gader bigiriler.

Not: Pabucaki, Yunanistanin daha ¢ox Midilli bdlgasinds hazirlanan ylingul bir yemakdir
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