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Basamelli Kartof

Basamelli Patates

6 9dad orta boy kartof

1 @dad iri quru sogan
Yarim kigik paket kolbasa
4 Corba gasigi duru

1 Siriniyyat qagigi duz
Basamel Sous Ugtin;

3 Su stekani siid

2 Corba gasigi un

1 Siriniyyat qasigi kerayagi
1 Corba gasI§i duru yag

1 Tutam duz

Uzari Ucln;

1 Su stekani rende kasar
Yarim su stakani std

# Kartoflar yuyunar, gabiqli olaraq gaynadilar. Qabiglari soyular, xalga xalgadogranar.

# Daha sonra bagamel sous hazirlanar; kigik gazana kerayagi ve aygicek yag! goyular, ariyib qarigin terefinden
un alave olunar, duz sepiler. Un ¢ahrayilasana gader qovrular, soyuq sid qatilar, davamli qarigsdiraraq g6z g6z
olana gader bisiriler, atasden alinar.

# Basga bir qazana 4 sorba gasiJ! dur yagd goyular, istilanince yarim dairs seklinde dogranmis quru sogan slave
olunar. Sogan saffaflaginca duz ve kibrit zibili seklinde dogranmig kolbasa qatilar, bir negs dafe gevriler.

# Orta boyiikliikds soba nimgasi yaglaniyar. Dilimlenmig kartof dilimleri yan-yana diziler. Uzarina bagamel
sousun yarisindan bir az azi yayilar.

# Uzarina sodanl kolbasali qarisiq yerlasdiriler, tekarar kartof dilimleri yan-yana diziler, galan bagamel sous
yayilar. ©n Uste kasar pendiri rendasi sapiler.

# Basamel souslu kartof 200 darace sobaya verilar, Gzari qizarana gadar bigiriler. Dilimlener, isti olaraq sufreys
gsatiriler.

Not: Basemel sousun daha konsistensiyali olmasi istenirsa, soyuq sidle birlikds 1 eded yumurta slave oluna
biler.
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